Planta carnica de
la Institucion
Educativa Misak
MEINERERIEE

PROYECTO
PEDAGOGICO DE
TRASFORMACION DE
TRUCHA ARCO IRIS

La planta carnica de
transformacion de trucha de
la Instituciéon Educativa
Misak Mama Manuela, busca
consolidarse como una
institucion con procesos
productivos eficientes que
permitan entregar al publico
un producto trasformado
como: pasta de trucha,
salchitruchas, salchichdén y
albondigas de trucha con
optimas condiciones
sanitarias.

comercializado por:
ASOMISKAN

Asociacion de padres
de familia de Ia
Institucion Educativa
Misak Mama Manuela

Informacion Nutricional
Tamafio de la porcién 1 trozo (50g)

Pordmgenvase4

Cantidad por porcién
Calorias 90
Calorias de grasa 25

Calorias de grasa saturada 20
Valor Darto 7

GrasaTotal 39 5%
Grasa saturada 29 10%
Grasatrans  0g -
Grasa monoinsaturada 1,59 -

Grasa poliinsaturada 0 g -

Colesterol 25 mg 8%
Sodio 320 mg 13%
Carbohidrato Total 7g 2%
Fibra Dietaria 29 0%
Azicares 0g - |
Proteinas 8 16
VitaminaA 0% VitaminaC 4%
Calcio 4% Hierro 6%
* Los porcentajes de Valores Diarios estan basacos en una dieta de 2000
calorias. Sus valores diarios pueden ser may o pendi de
sus necesidades caléricas.

Caiorias 2000 2500
Grasa Total Menos de 659 8g
Grasa Saturada Menos de 20g 25g
Colesterol Menos de 300 mg 300 mg
Sodio Menos de 2400 mg 2400 mg
Carbohidratos Totales 3009 3759
Fibra 259 309
Calorias por gramo:
Grasa 9 Carbohi ) Proteina: 4
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Institucion
Educativa
Misak
Mama
Manuela

Catalogo de productos
derivados de la trucha

www.edumisak.edu.co


mailto:salomon.cuchillo@edumisak.edu.co
mailto:leidy.muelas@edumisak.edu.co

Salchichdn de trucha Albdéndiga de trucha Salchitrucha

REGISTRO SANITARIO No: REGISTRO SANITARIO No:

RSAZ041514

RSAZ041514
DESCRIPCION: DESCRIPCION:
Embutido de trucha adicionada con quinua, Embutido de trucha (tipo ranchera)
precocida y empacada al vacio. adicionada con quinua, precocida y
PRESENTACION COMERCIAL: REGISTRO SANITARIO No: empacada al vacio con doble empaque.
200,250,300,400,500 y 1000 gramos. RSAZ041614 PRESENTACION COMERCIAL:
VIDA UTIL DEL PRODUCTO: DESCRIPCION: 200,250,300,400,500 y 1000 gramos

Albdéndiga de trucha adicionada con quinua, VIDA UTIL DEL PRODUCTO:

Refrigerado: 5 meses. i i
precocida y empacada al vacio.

Sin refrigerador 5 - 7 dias dependiendo del Refrigerado: 5 meses.

. PRESENTACION COMERCIAL: , _
clima. Sin refrigerador 5 - 7 dias dependiendo

* Paquete de 4 albondigas de 50 gramos del clima
cada una.

+ Paquete de 8 albéndigas de 50 gramos
cada una

VIDA UTIL DEL PRODUCTO:
Refrigerado: 5 meses.

Sin refrigerador 5 - 7 dias dependiendo del
clima.




